MAISONS MARQUES ET DOMAINES

Champagne Louis Roederer Cristal 2014

Weingut:

Louis Roederer ist eines der wenigen Champagnerhduser, welches sich seit
seiner Grindung im Jahre 1776 in Familienbesitz befindet. Das grésste Kapital
von Champagne Louis Roederer liegt in den 242 Hektaren eigener Reben - in
den besten Lagen der Champagne - harmonisch verteilt auf die drei wichtigsten
Erzeugungsgebiete: Montagne de Reims, Vallée de la Marne und Cbte des
Blancs. Die Parzellen der Weinberge sind im Durchschnitt mit 98 % Grand Cru
klassiert und decken zwei Drittel des Traubenbedarfs des Hauses.

Das Juwel des Hauses Louis Roederer ist die Cuvée Cristal. Sie wurde im
Jahre 1876 speziell fur Zar Alexander |l geschaffen. Die Trauben stammen
ausschliesslich aus den 10 besten Lagen des Louis Roederer Weinberges. Sie
sind mit 100 % Grand Cru klassiert und stammen von Reben, die mindestens
25 Jahre alt sind.

Degustations-Notiz:

Strahlende, kraftig goldene Robe, herrlicher Glanz. Dynamische Perlage, nicht
abreissende, feine Perlenschnur. Intensives, wunderbar duftendes Bukett von
einer grossen Reinheit. Noten von konzentrierten und kandierten Zitrusfriichten
vermischen sich auf zarte Weise mit Erntearomen sowie Eindriicken von leicht
gerosteten Mandeln. Das grosszlgige, fruchtige Bukett wirkt teils frisch, teils
leicht sduerlich, energisch und delikat. Der Gaumen gibt sich fruchtig, die Textur
samtweich. Die sanfte Efferveszenz ist perfekt integriert und Uberaus elegant.
Die Reinheit und Perfektion reifer gelber Friichte verschmilzt mit der intensiven
kreidigen Frische, die fiir Cristal so typisch ist. Der Eindruck ist zugleich pudrig
und salin. In der Mitte des Gaumens dank des teilweisen Ausbaus in
Eichenfassern, der flir Wirze und Saftigkeit sorgt, dicht, sanft, konzentriert und
lang. Der lange, salzige und herrlich elegante Abgang offeriert ein wahrhaftiges
Crescendo und offenbart eine samtweiche, kérnige Textur.

Appellation: Champagne AOC

Traubensorten:

40% Chardonnay, 60% Pinot Noir.

Davon 32% in Eichenholzfassern vinifizierte Weine. Keine malolaktische
Garung.

Bewertungen Jahrgang: 2014

Falstaff 99 Punkte
Weinwisser 19 Punkte
Wine Spectator 98 Punkte

Louis ROEDERER
Trinktemperatur: 7-10 °C

Zusatzinfo:

Von diesem erstklassigen Champagner fiihren wir verschiedene
Flaschengrdssen, mit und ohne Geschenkpackung, und in verschiedenen
Jahrgangen. Bitte fragen Sie lhren zustandigen Regionaldirektor oder
konsultieren Sie die aktuelle Preisliste.
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