MAISONS MARQUES ET DOMAINES

Champagne Louis Roederer Cristal 2012

Weingut:

Louis Roederer ist eines der wenigen Champagnerhauser, welches sich seit
seiner Grindung im Jahre 1776 in Familienbesitz befindet. Das grosste Kapital
von Champagne Louis Roederer liegt in den 242 Hektaren eigener Reben - in
den besten Lagen der Champagne - harmonisch verteilt auf die drei wichtigsten
Erzeugungsgebiete: Montagne de Reims, Vallée de la Marne und Cbte des
Blancs. Die Parzellen der Weinberge sind im Durchschnitt mit 98 % Grand Cru
klassiert und decken zwei Drittel des Traubenbedarfs des Hauses.

Das Juwel des Hauses Louis Roederer ist die Cuvée Cristal. Sie wurde im
Jahre 1876 speziell fir Zar Alexander Il geschaffen. Die Trauben stammen
ausschliesslich aus den 10 besten Lagen des Louis Roederer Weinberges. Sie
sind mit 100 % Grand Cru klassiert und stammen von Reben, die mindestens
25 Jahre alt sind.

Degustations-Notiz:

Kraftvoll, delikat und konzentriert.

Reichhaltiges, komplexes Bukett mit Aromen von sauerlichen sowie von
kandierten Frichten (Zitronen), Zitrusnuancen, Pollen (weil3e Bliiten),
gerosteten Haselniissen und Madagaskar-Vanille. Bei Luftkontakt entfaltet das
Bukett siifie Aromen von Geback sowie Rauchnoten, die von der Reifung in der
Flasche herriihren. Am Gaumen sehr schmackhaft, zugleich konzentriert und
kreidig. Eine unglaubliche Spannung und aromatische Prazision, ein perfekt
ziselierter Wein. Ein kraftvoller, rassiger und konzentrierter Auftakt mit einer
samtweichen, umhillenden Textur, wie sie fiir die reifen Pinots Noirs 2012
typisch ist. Langes, auRergewdhnlich konzentriertes Finale. Ein weinreicher,
tiefgriindiger, nobler Cristal mit einer kreidigen, intensiven Frische, die eine
unglaubliche Finesse sowie eine herrliche Lange am Gaumen erzeugt.

Appellation: Champagne AOC

Traubensorten:

60% Chardonnay, 40% Pinot Noir.
Davon 32% in Eichenholzfassern vinifizierte Weine. Keine malolaktische

Garung.

Bewertungen Jahrgang: 2012

Alberto Lupetti 100 Punkte
Falstaff 99 Punkte

J. Suckling 98 Punkte
Schweiz.Weinzeitung 19 Punkte
Vinous 98 Punkte
Weinwisser 19 Punkte 19+
Wine Advocate 97 Punkte

Trinktemperatur: 7-10 °C

Zusatzinfo:

Von diesem erstklassigen Champagner fiihren wir verschiedene
Flaschengréssen, mit oder ohne Geschenkpackung, sowie verschiedene
Jahrgange. Bitte fragen Sie lhren zustandigen Regionaldirektor oder
konsultieren Sie die aktuelle Preisliste.
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